


Электросушилка для продуктов  
ZFD-410Регулировка уровня 

установки и высоты поддонов

Конвекционная сушка – 
максимальное сохранение 

витаминов

5 уровней/Объем 20 л 

5 поддонов
(3 неразборных + 2 разборных) 

Регулировка уровня 
установки и высоты поддонов

5
4
3
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1

Поддон для пастилы 
и мармелада

Приготовление 
йогурта

КОНВЕКЦИОННАЯ
СУШКА

Регулировка
температуры

35~70˚C

t˚C
Регулировка

 температуры 
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B12

C
полезно

L5 
поддонов

Поддон для 
МАРМЕЛАДА 

Возможность 
приготовления 

ЙОГУРТА 

Регулировка
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установки и высоты поддонов

Конвекционная сушка – 
максимальное сохранение 
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20 л
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КОНВЕКЦИОННАЯ
СУШКА

Регулировка
температуры

35~75˚Ct˚C

Электронный 
таймер

36 часов

Конвекционная сушка – 
максимальное сохранение витаминов 5 уровней/Объем 20 л 

Таймер на 36 часов
Сушка: фрукты/овощи/
вяленое мясо/зелень
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Электронное управление/
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Спасибо за внимание!


