
ХРУСТЯЩИЕ ТОСТЫ – ВКУСНО & ПОЛЕЗНО

Рецепты
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Высокий безопасный 
подъем тостов 

 режима

Поджаривание
Подогрев

Размораживание

 поджаривания 
степеней Автоматическое центрирование 

для равномерного обжаривания Съемный поддон для крошек Светодиодная подсветка кнопок Материал корпуса: пластик/сталь
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ВКУСНЫЕ
РЕЦЕПТЫ

НА КАЖДЫЙ 
ДЕНЬ
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•	 Хлеб – 2 ломтика
•	Яйца – 2 шт.
•	Бекон – 6 ломтиков
•	Лук репчатый – 1 шт.

•	Масло сливочное – 20 г
•	Паприка молотая сладкая – 3 г
•	Соль, перец – по вкусу
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•	Хлеб – 4 ломтика 
•	Сливочное масло – 20 г
•	Яблоко – 1 шт.

•	Ветчина – 8 ломтиков
•	Сыр камамбер – 150 г 
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• Хлеб – 4 ломтика
• Грибы – 150 г
• Сыр – 100 г

• Лук – 50 г
• Масло сливочное – 50 г
• Специи – по вкусу
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•	Хлеб чёрный – 4 ломтика
•	Авокадо – 1 шт.
•	Сыр твёрдый – 150 г
•	Чеснок – 2 зубчика

•	Майонез – 15 г
•	Соль – 5 г
•	Перец – 5 г



18

• Хлеб – 2 ломтика
• Яблоко – 1 шт.
• Сахар – 5 г

• Корица – 5 г
• Масло сливочное – 50 г
• Сахарная пудра – 15 г
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• Хлеб – 4 ломтика
• Клубника – 100 г
• Сливочный сыр – 100 г
• Клубничный джем – 30 г

• Масло сливочное – 10 г
• Сахар – 50 г
• Корица – 10 г
• Сахарная пудра – 10 г




